
Mit geschmortem Blumenkohl, Balsamico-Preiselbeer-Dressing und Brot

Gemüsebrühe mit Grießnockerln und Schnittlauch

ÖFFNUNGSZEITEN  11.30–14.00 UHR
KÜCHENSCHLUSS  13.30 UHR

MITTAGSKARTE.
DIENSTAG · 17. NOVEMBER
Erdapfel-Kernöl-Püree
Mit geschmortem Sellerie, Gemüsesaftl und marinierten Kräutern
Wahlweise mit gebratenem Schweinerücken

MITTWOCH · 18. NOVEMBER

DONNERSTAG · 19. NOVEMBER
Kartoffelgnocchi
Mit feiner Rote-Bete-Creme
Wahlweise mit gebratenem Lachs

SALAT DER WOCHE
Herbstlicher Blattsalat

SUPPE ODER BEILAGENSALAT – NACH WAHL

Grießnockerlsuppe

DESSERT DES HAUSES · JE 4 €

Gewürz-Butterstreuselkuchen Mit Vanilleschlagobers

Buchteln (vegan)

MENÜPREIS 18,50 €  ·  INKLUSIVE ESPRESSO

Fränkischer Schweinebraten
Mit Kartoffelklößen und Bratensoße
Vegetarische Variante:
Gebratene Schupfnudeln mit Apfelsauerkraut

KW 48


